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Ayerbe - Huesca 

    Grullas de paso 
http://www.bodega-edra.com/ 

 

  
Añada 2011 

4 meses en Barrica de roble francés y americano 

Nº botellas 1.500 
Variedades  Garnacha, Merlot, Cabernet Sauvignon y 

tempranillo. 

 

Nuestro viñedo, en la falda sur de los Pirineos, bajo el 

Castillo de Loarre, es “zona de especial protección de 

aves”, donde las grullas, aves migratorias, descansan dos 

veces al año en su viaje desde los climas fríos del norte 

de Europa a los climas cálidos del norte de África. 

 

En este vino hemos querido hacer un homenaje a 

nuestra tierra, en el las variedades autóctonas y las 

foráneas. De vendimia manual. Es un vino fresco, fácil de 

entender y de disfrutar con fruta, sedoso, con un 

sensación dulce, no de azucares residuales, sino 

resultado de la madurez polifenólica de la uva y su 

maceración. 
                             Cata de vino 
 

VISUAL: Maduración lenta, sana y equilibrada, con 

color. 

OLFATIVA:   Coutpage complejo, donde cada variedad 

aporta su granito: fruta, dulzor, crema, anisados, acidez. 

GUSTO: A frutos secos, balsámicos, torrefacto, golosidad 

y dulzor agradable. 

MARIDAJE: Aves, pescados grasos, pescados asados, 

carnes blancas, chipirones, 

Debe servirse a de 8º a 10º. 

I.G.P.Ribera del  
 Gállego -Cinco Villas 
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